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Masove kolacky

Kategorie: Mleté maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

sul

0,51 vyvar

1 ks vejce

50 g maslo

150 g cibule
smetana

40 gryze

pepi mlety
paprika mleta
protlak raj¢atovy
500 g maso hovézi

Postup

Maso semeleme, cibuli nakrdjime na drobno.Ttetinu cibule pfidame do masa, dale pfidame ryzi, stl, pept,
vejce a vymichame masoveé tésto.Val posypeme moukou a masové té€sto vypracujeme tak, aby se daly tvofit
kuli¢ky o priméru 3 - 4 cm.Vyvar uvedeme do varu, vhodime dovniti zbyvajici dvé tietiny cibule a uvatime ji
témé&i domekka, pak do vyvaru vsypeme kolacky a vafime, dokud se vyvar nezmémi v omacku. V panvicce
rozpalime maslo, pfidame trochu mleté papriky a raj¢atovvého protlaku, promichame, vlijeme na kolacky,
chvili povatfime. Na talifi kolacky polijeme §t'avou a smetanou.
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