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Galantina z kurete

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2000 g kute kuchané
1200 g veptova krkovice
30 g sl

2 g pastikové koteni
3 ks vejce

100 g vino bilé

100 g kufeci jatra
250 g slanina

250 g hovézi jazyk
50 g Zampiony

500 g smetana

10 g Zelatina jedla

Postup

Kufte opatrn€ vykostime a pozd¢ji naplnime. Na jemno rozemleme a vyslehdme maso, do kterého piiddme na
kosticky nakrajeny jazyk a slaninu. Ochutime kofenim a pfiddme Zampiony a nakrijend kufeci jatra.
Zjemnime smetanou. Kuteci plat osolime, posypeme Zzelatinou a pfidame masovou fas. Kute zabalime do
rolady. Dame do alobalu pevné¢ utahneme do tvaru a vatime pii 80°C asi 2 - 3 hodiny. Po uvateni prudce
vychladime ve studené vod¢. Servirujeme s brusinkami.
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