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Kanci kyta s brusinkovou omackou, posirovanou hruskou a ¢eskym kr

Kategorie: Zvéfina
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2000 g kanci kyta

30 g sul

150 g zelenina kotenova
100 g cibule

150 g sadlo skvarené

3 g divoké kofeni

50 g citron

1200 g vyvar z hovézich kosti
50 g mouka hladka
150 g brusinky

150 g rybizova povidla
55 g pomeran¢

20 g kien

100 g vino Cervené
769 g hrusky

200 g maslo

200 g vino bilé

300 g citronova Stava
100 g sherry

300 g jetabiny

40 g rozmaryn

Postup

Kan¢i kytu dusime v dobrém zeleninovém zékladu s brusinkovym kompotem, rybizovym dzemem,
pomerancovou Stavou, strouhanym kienem a ¢ervenym vinem. Omacku dodélame obvyklym zplsobem,
omacka je pikantni (ne pfili§ hustd). Jako dopln€k davame poSirovanou hrusku, plnénou jetabinami.

Strana 1/1



