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Sunkové rohlicky (rakousko)

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

120 g vatenych brambor
120 g masla

120 g polohrubé mouky
200 g Sunky

stil, kmin, pepf, bilek

Postup

Uvarené a hladce rozmélnéné brambory spojime na valu s maslem, moukou, soli a kofenim a nechame
odpocinout v chladu nejméné 20 minut. Potom vyvalime 4 mm silny plat a z n¢ho vykrajujeme ctverce o
stran¢ 10 cm. Do stfedu ddvame pokrdjenou Sunku, okraje potirdme bilkem a svinujeme. Klademe na
vymastény plech nebo papir na peceni. Potfeme bilkem a posypeme kminem a soli. PeCeme v troubé¢ tak
dlouho, az jsou rohlicky zlaté a kiupavé.
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