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Kapr na zbojnicky zptisob

Kategorie: Ryby
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 vétsi porce kapra
cesnek

1 dl bilého vina

1 kg cibule

100 g anglické slaniny
100 g zampiont

sul

pept

paprika i paliva

Postup

Kapra osolime a potfeme utfenym ¢esnekem, pokapeme vinem a nechame hodinu odlezet. Cibuli nakrajime na
kolecka, slaninu na nudli¢ky, Zampiony oloupeme a nakrajime na tenké platky. Mirn¢ v§e osmahneme na
oleji, lehce opepiime, ptidame sladkou a Spetkou palivé papriky. Alobal potfeme olejem, polozime na n¢j
porce kapra a navr§ime podusenou smés, navrch dame platky mésla a poradné uzavieme. PeCeme v rozpalené
troubé 25 minut.
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