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Zdivocely Cunik ala Myto
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Suroviny

Postup

Nafiletované osolené maso divocaka nalozime na min. 48 hodin do oleje prokladame cibuli na kolecka
cesnekem a divokym kofenim (cely pept, rozdrceny jalovec, nové kotfeni a bobkovy list). Maso vlozime do
Sirokého pekace, ale nejlepsi je hluboky plech na peceni. Nechdme tam koteni a pfidime na kolecka
nakrajenou cibuli, syrovou papriku a raj¢ata (mlZe se pridat i na platky nakrajeny ¢esnek- dle chuti)
poklademe na maso. Dusime do méka - plech se piikryje mélkym plechem jako poklici. Zelenina by se méla
pomalu rozdusit, podlivdme vyvarem, vinem nebo pivem - rozhodné ne vodou. KdyZ je maso mé&kké, tak ho
odkryjeme a dopeceme a dodélame standardnim zpisobem. Pfiloha: Krokety, hranolky nebo pecivo ,
vyzkousSel jsem i1 bramborovej knedlik.
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