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VI¢novské vdolecky

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: ****

Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor: Blesk

Suroviny

1.tésto-280g polohrubé vybérové mouky
dva zloutky

20 g drozdi

20 g cukru

Spetka soli

vanilkovy cukr

citronova klira

dve 1Zice oleje

mléko a Slehacka

2.tésto- 250g masla

100 g hladké mouky speciél
Tvarohova napli-1kg tvarohu
200 g cukru

1 Zloutek

vanilkovy cukr

rozinky

Postup

1.tésto se zad¢lava mlékem a Slehackou na fidsi tésto béznym zptsobem jako u kynutych tést. Necha se mirné
vykynout, pak se rozvali a vlozi se do n€j bochnicek 2.tésta. Zabalise a necha se kynout. Vykynuté tésto
rozvalime na tenkou placku, krajime ctverecky a plnime tvarohem. Kuli¢ky polozime §vem na vymastény
plech. Do dulku nahofte pifidame povidla a korunku z drobenky. Potirame vejcem. PeCeme v dobie vyhiaté
troubé.

Strana 1/1



