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Primatorsky gulas

Kategorie: Hovézi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

600 g hovézi klizky

2 1Zice tuku

400 g cibule

1 1zicka mleté papriky
2 strouzky ¢esneku
sul

2 moravské klobasy
1 stfedni rajce

1 paprika

2 lzice strouhanky

2 dcl svétlého piva
voda pitna podle potieby

Postup

Na tuku osmahneme drobné nakréjenou cibuli, osmahneme zapraSime mletou paprikou, kratce osmahneme,
vloZime nakrajené maso na kostky a za obasného michani osmahneme. Pfiddme utfeny cesnek se soli, mirné
podlijeme vodou a dusime azZ je maso meékké. Potom pfiddme spatené a oloupané, piekrajené rajce, papriku
nakrajenou na nudli¢ky, strouhanku, trochu piva a podusime. Az maso zcela zmékne. Ptilijeme zbylé pivo ,
prevatime. Klobasu podéIné roziizneme, tthledné udélame nékolik zatezii, kratce opeceme a kazdou porci

gulase zdobime.
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