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Drstkovy perkelt - Pacalporkolt.

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

1 kg ocisténych drstek

2 velké cibule

100 g sadla, nebo bilé¢ho rostlinného tuku

4 strouzky Cesneku

1 1zicka rizové mleté papriky

sul

1 stfedné uzralé rajce

zelend paprika na kolecka nakrajend na ozdobu
oloupané uvarené brambory

Postup

Ptiprava: Pod tekouci studenou vodou potadné proprat drstky a vlozit je do kastrolu se studenou vodou.
Ptivéct je do varu a uvafit je skoro do mekka. Drstky slit a znovu je pofadné proprat. Nakrajet je na tenké
prouzky. Oloupat cibuli, nakrajet ji na jemno a na tuku ji osmazit do sklovita. Odstavit a ptidat utfeny cesnek,
papriku a 1Zici vody. Postavit na oheii a v§e na chvili povafit. Potom ptidat drStky, osolit je a podusit je do
meékka. Rajce nakrajet na malé kousky a ptidat ho chvili pted koncem duSeni. Podavat horké ozdobené
zelenou paprikou a vafenymi brambory.
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