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Originalni Drozd’ovka

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

2 kostky cerstvého drozdi po 42¢g
cibulka krajenéa na drobno
maslo

hrst namocenych susenych hub
2 1zice hladké mouky

kostka masoxu

2 strouzky Cesneku

0,25 1zicky kminu

majoranka

2 vejce

pept

sul

zelend petrzelka nebo pazitka

Postup

Ptiprava: Na masle zesklovatime cibulku, ptfiddme rozdrobené drozdi a michdme, napted se drozdi rozpusti,
posléze zhoustne a oddé€luje od tuku, jesté chvili prazime az zane vonét. Pfidame 2 1Zice hladké mouky a
vytvorime svétlou jisku. Prilijeme suSené houby i s vodou ve které byly namoceny. Vlozime masox, kmin a
doplitime studenou vodou do litru a pil. Radné rozmichame. Povaiime. Za stalého michani vyfoukneme do
polévky ob¢ vejce. Okotfenime prolisovanym ¢esnekem, majorankou, pepfem, soli. Pfidame petrzelku a kus
masla. Doporudéena ptiloha: Cersty chléb
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