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Slepice po balkansku

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny

NA VARENI:

1 slepice

cibule

5 kulic¢ek celého cerného pepie
1 bobkovy list

nové koteni

2 strouzky Cesneku
kostku slepic¢iho bujonu
sul

NA PECENT:

250 ml rajcatové diené
2 cibule

4-5 strouzkii cesneku
vyvar ze slepice
bazalka

sul

Postup

Slepici zalijeme vafici vodou a nechdme v papinovém hrnci den pfedem vafit asi 30 minut do polom¢kka.
2. Druhy den slepici naporcujeme a dame na peka¢. Rozmichame dien s pokrajenou cibuli, cesnekem,
bazalkou, osolime a nalijeme na slepici. Pfidame trochu vyvaru a ddme do trouby péct alespon na 30 minut.
Béhem peceni porce polévame. Priloha: té€stoviny, ryze.

Poznamka

Doba ptipravy: 30 min Doba vateni: 1 hod 0 min
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