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Spanélské kuteci zavitky

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

6 vykosténych kutecich stehen
150 g nakladanych papricek pimientos (nebo jinych)
6 platkt salamu Chorizo

1 cibule

4 strouzky Cesneku

1 konzerva rajcat

1 konzerva zelenych oliv

4 1z. suchého sherry

olivovy olej

sul

pept

300 g barevnych téstovin

Postup

Stehynka osolime a do kazdého dame jednu papri¢ku. Obalime salamem a spichneme paratkem. Na oleji
orestujeme nakrajenou cibuli, pfiddme ¢esnek a na tomto zdkladu opékdme zavitky. Po 20 min. ptidame
konzervu rajcat, vlijeme sherry a povafime. Nakonec piidame olivy. Promichame a podavame s vafenymi
téstovinami.
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