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Kureci smés s Cervenymi fazolkami a bramboracky

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2-3 kufeci prsa

1 vétsi cibule

1 zelend paprika

1-2 1zicky kecupu

1-2 1zi¢ky plnotu¢né hoicice
1-2 1zicky tatarky

1 1zicka feferonek v soli

1-2 kostky bujonu

1-2 1zi€ky Skrobové moucky
nakléddané Cervené fazole ve slaném nalevu
sul

pept

suSena bazalka

sojova omacka

maslo

olej

Postup

Na kousky nakrajena kuieci prsa orestujeme na oleji s kouskem masla. Osolime, opepiime, ptidame cibuli a
promichdme. Zakédpneme sojovou omackou, ptfiddme nakrajenou papriku a orestujeme. Po chvilce ptidame
kecup, hoi€ici, tatarku, feferonky a promichame, zalijeme vodou a pfivedeme k varu. Dle chuti pfidame bujon,
bazalku a nechame maso varit do mékka. Ke konci pfidame fazole bez vody a zahustime Skrobovou mouckou.
Podavame z bramboracky.
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