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Vepiove platky s bramborovou slamou

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

600 g kotlet bez kosti nebo kyty
olej

sul

pept

tekuté polévkové koreni
Skrobova moucka

bujon

bramborova slama

Postup

Maso nakréajime na platky, naklepeme, osolime, opepiime a nechame kratce odlezet. Platky zprudka opeceme
na oleji a vyjmeme zvlast' na talif. Do vypeku pfidame tekuté polévkové kotfeni a kostku bujonu. Zalijeme
vodou a privedeme k varu. Zahustime skrobovou mouckou, vratime maso zpét a povatime. Podavame s
bramborovou slamou.
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