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Kufeci rolada

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kuie

100 g uzeného syra

4 1Zice plnotucné hoicice
100 g anglické slaniny

2 1Zice masla

2 1zice hladké mouky
sul

bily pept

Postup

Vykosténé kute rozlozime na plat, osolime, opepiime a potfeme plnotu¢nou hot¢ici. Na ptipraveny plat
rozlozime uzeny syr, slaninu a svineme. Pfipravenou rolddu svazeme niti, ddme do pekacku, osolime,
poklademe maslem, podlijeme trochou vody a pe¢eme asi hodinu. Vypek zahustime moukou a podavame s
petrzelovymi bramborami.
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