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Cibulacka pro pratele

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 3 polévkové 1Zice hladké mouky tmavsi
pept

2 polévkové kostky zeleninového bujonu
1 polévkova IZice oleje

5 vétsich cibuli

sul

500 ml mléka

250 g tvrdého syra

2 polévkové 1zice masla

toustovy chléb

Postup

Cibuli nakrdjime nahrubo a na oleji zesklovatime. Posolime a opepiime. Pfiddme maslo, a kdyz se rozpusti,
zasypeme moukou a lehce oprazime. Vse zalijeme pul litrem studené vody, dobfe rozmichame a na mirném
plameni vatime az do zméknuti cibule. Jakmile voda ptijde k varu, pfiddme bujonové kostky. V ptipade, ze je
polévka velmi husta, zfedime ji vatici vodou.

MIéko privedeme téméf k varu a piilijeme do hotové cibulové polévky.

Toustovy chléb opeceme, syr nastrouhame. Do misek nalijeme vatici polévku, pfidame trochu strouhané¢ho
syra, na hladinu polozZime toust zasypany opepfenym syrem a kratce zapeceme.
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