www.netkucharka.cz

Kola¢ ze ¢tvera druhti syra

Kategorie: Ml¢ko/syry
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

250 g hladké mouky
1zicka soli

125 g masla

600 ml vody

1 zloutek

Napln:

300 ml smetany

3 vejce

1 zloutek

80 g nivy

80 g tvrdého syra vyrazné chuti
80 g romaduru

80 g tvrdého syra
kmin

anyz

sladké paprika

pept

Postup

Rozvalenym téstem naplnime kola¢ovou formu. Piebyte¢né tésto odiizneme, rozvalime a rozkrajime na 2 cm
siroké pasky. Prouzky prilepime na kola¢ tak, aby byl rozdélen na Ctyii stejné dily. Nechame v chladu
odpocinout. Mezitim v misce rozSlehame vejce se smetanou. Ze syrt odiizneme klrky a nakrajime je na tenké
platky. Do kazdé¢ ¢asti kolace nalijeme smetanovo-Zloutkovou hmotu a nasypeme jiny druh syra. Tvrdy syr
vyrazné chuti posypeme anyzem, romadur kminem a tvrdy syr paprikou. PeCeme 40 minut v predehtaté
troubé.

Strana 1/1



