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FaSirka z krupice

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny

1 kg vafenych brambor
2 cela vejce

200 g krupky(lamanka)
1 stfedné velka cibule
100 g nakrajeného Speku Ci slaniny
sul

1 sacek kysaného zeli
250 g mékké uzeniny
majoranka

1 palicka ¢esneku

1 Izice sadla

Postup

Brambory uvaiime a na jemném struhadle nastrouhdme. Krupky uvatime téméi do mékka. Pred vafenim je
n¢kolikrat oplachneme a pti vareni obcas zamichame. Obé¢ suroviny ddme do misky, pfiddme vajicka,
nadrobno nakrajenou uzeninu, pfiddime nadrobno nakrajenou cibuli, prolisovany ¢esnek , majoranku a
vypracujeme polotuhé tésto. Z n¢ho vytvorime §iSku, kterou vlozime do vymasténého pekace, oblozime na
platky nakrajenym Spekem ¢i slaninou a za obCasného polévani vypekem peceme do zlatova.

Jako ptilohu podédvame kyselé zeli vaiené ¢i syrové, hlavkovy salat atd.
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