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Pikantni zelnacka

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

0,5 kg kysaného zeli

5-6 vétsich brambor

400 g mletého vepiového masa
2-3 nozicky klobasy /pikantni/
1 vétsi cibule

1 I mléka

1 kysana smetana

2 1zi€ky sladké mleté papriky
1 1zicka palivé mleté papriky
hladkd mouka

sul,pept,olej

Postup

1 Brambory na kosticky predvaiime.Cibuli na drobno nakrajenou spénime na oleji a ptidame mleté
maso,kratce orestujeme,posypeme mletou paprikou a palivou paprikou. Pfidime brambory, kysané zeli,
podlijeme vodou a kratce poducime.Pfiddme na kolecka nakrajenou klobasu a dusime pokud brambory
nezmeknou.

2 Mléko posypeme hladkou moukou a vlijeme do polévky,provatime, odstavime a nakonec ptiddme kysanou
smetanu. Dochutime a podavame.

Mnozstvi: pro 4 osobyDoba ptipravy: 15 min Doba vateni: 25 min Hotovo za: 45 min

Strana 1/1



