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Kachna na divoko

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kachna

olej

50 g slaniny

1 velké cibule
4 celé pepie
2 nova koteni
3 zrna jalovce
1 bobkovy list
1zicka papriky
1zicka mouky
sul

Postup

Ocisténou a omytou kachnu dosucha vytieme, prosolime uvniti i venku. Na pekaci rozpustime na kosticky
nakrajenou slaninu a v ni osmazime cibulku. Pfidame kofeni, na to polozime kachnu a peceme asi 0,75 hodiny
za stalého potirani olejem. KdyZ je maso mékké, kachnu vyjmeme, naporcujeme. Stavu zaprasime moukou,
nechame zrtizovét, podlije vyvarem nebo vodou s kousickem masoxu a povafime. Na talifi narovname porce
kachny, které ptelijeme procezenou st’avou.
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