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Jatrova polevka

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

125 g jater
0,5 cibule
20 g masla
0,6 1 vody
mrkev
petrzel
1Zice mouky
sul

peprt

Postup

Jatra nakrajime na kousky a nesolené je dusime na cibulce. Podlijeme trochou vody, pifidame kofenovou
zeleninou nakrajenou na kousky a dusime domekka.

Pak jatra i zeleninu protieme sitem. Z masla a mouky pfipravime jisku, kterou ziedime vodou, ptidame
prolisovana jatra a za obcasného promichédni vafime asi 30 minut.
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