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Slaný závin

Kategorie: Slané moučníky

Hodnocení: nezadáno

Počet porcí: 

Náročnost: 

Autor: 

Suroviny
1 balení listového těsta
5  vajec
1  paprika
200 g párků
200 g sterilovaných okurek
sůl
bílý pepř

Postup
Nejdříve si připravíme náplň. Na másle si orestujeme vejce s nakrájenou paprikou a necháme vychladnout.
Těsto rozválíme na tenký plát, potřeme vrstvou míchaných vajec a podélně skládáme párky a okurky. Vše
zavineme jako klasický závin, potřeme vejcem a pečeme v troubě asi 30 minut.
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