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Krevetova polévka

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

300 g malych krevetek
50 g masla

1 1 kufeciho vyvaru

50 ml smetany

1 cibule

3 struzky ¢esneku

2 rajcata

bazalka

petrzelka

Postup

Cibuli nakrdjime najemno, orestujeme na masle spolu s ¢esnekem a krevetkami. Zalijeme vyvarem, uvedeme
do varu a vatfime asi 20 minut. Pfidame oloupana rajcata, nasekanou bazalku, petrzelku a vafime asi 5 minut.
Na zavér zjemnime smetanou, ochutime soli a pepfem.
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