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Krali¢i karbanatky

Kategorie: Zvéfina
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 ks krali¢ich ptednich behi
1 mrkev

1 petrzel

1 cibule

sul

cely pept

varené kralici maso
300 g veptove krkovice
50 g strouhanky

50 ml smetany

100 g hladké mouky

2 vejce

150 g strouhanky

sul

Postup

Krali¢i béhy vatime spolu se zeleninou a kofenim asi 2 hodiny. Z vyvaru miizeme ptipravit chutnou polévku.
Krali¢i maso obereme a umeleme spolu s vepiovou krkovici, fadné promichdme nebo jesté jednou umeleme.
Smichame se smetanou, kofenim, dle potieby dohustime strouhankou. Tvarujeme karbanatky, které obalujeme
v trojobalu a smazime v oleji.
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