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Syrove rohlicky se Sunkou

Kategorie: Ostatni pecivo
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

sezamoveé seminko

1 vejce

300 g Sunky

500 g hladké mouky
250 g taveného syra

1 vejce

2 dcl vlazného mléka
1 bali¢ek kvasnic

0,5 1zicky cukru

1 1zicka soli

Postup

Z mouky, taveného syra, vejce, kvasku (mléko, cukr a kvasnice), oleje a soli zad¢élame tésto, které nechame
vykynout. Tésto rozdélime na dvé ¢asti a vyvalime na tloustku asi 1 cm. Poklademe platky Sunky a podle nich
rozkrajime Ctverce, které sto¢ime a uzavieme (roh potieme zloutkem, aby se nam tésto spojilo). Takto
vytvorené rohlicky polozime na vymazany plech, potfeme rozslehanym vejcem a posypeme sezamovymi
seminky. PeCeme v troubé asi 15 - 20 minut.
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