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Cokoladové dukaty

Kategorie: Zakusky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

300 g maslovych susenek
100 g ¢okolady na vateni
100 g zmé&klého masla
200 g cukru

1 vejce

50 g kakaového prasku

2 cl griotky

Postup

Susenky rozdrtime na vale vale¢kem. Cokoladu nakrajime na hrubé kostky a rozpustime ve vodni 1azni. Maslo
s cukrem utfeme do pény, piiddme rozpusténou c¢okoladu, griotku, kakao a drcené suSenky. Vypracujeme
tésto, ze kterého vyvalime valec o priméru 5 cm. Valec zabalime do celofanu nebo alobalu a dame na 12
hodin ztuhnout do lednic¢ky. Potom nakrajime na malé dukéatky.
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