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Zeleninové lasagne se syrem

Kategorie: Téstoviny
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 balicek lasagni

250 g mozzarelly

6 rajcat

500 g mletych loupanych rajcat
bazalka

1 lilek

100 ml bilého vina

sul

bily pept

200 g listového Spenatu
5 strouzkl ¢esneku

Postup

V osolené vodé uvatime lasagne. Na oleji zpénime bazalku, zalejeme mletymi rajCaty a bilym vinem, osolime,
opepfime a nechame povarit. Dno zapékaci misky poklademe platky rajcat, zalejeme omackou a posypeme
strouhanou mozzarellou. Zakryjeme vrstvou lasagni. Stejny postup dodrzime pii vrstveni lilkil. Ukon¢ime
vrstvou Spenatu zalitou omackou a posypanou syrem. Peceme asi 20 minut pi1 190°C.
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