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Dabelské musle

Kategorie: Téstoviny
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g téstovin (musli)

1 strouzek ¢esneku

2 cervené feferonky

100 g naloZenych nebo suSenych rajcat
250 g slaniny

370 ml vyvaru

3 Izice rajcatového protlaku
100 g ¢ernych oliv

sul

pepil/[]

Postup

Musle uvatime dle ndvodu na obalu. Fefronky omyjeme, rozpiilime, zbavime semeniku a lusky nakrdjime na
nudlicky. Okapana raj¢ata nakrajime na kosticky, stejné tak slaninu. Slaninu rozskvatime, osmahneme na ni
prolisovany ¢esnek a feferonky. Zalijeme vyvarem, pfidame rajcata a asi 5 minut povafime. Vmichame
rajCatovy protlak, polovinu oliv, osolime a opeptime. Scezené a okapané musle upravime na talife, zalijeme
omackou a ozdobime zbylymi olivami.

Strana 1/1



