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Svate¢ni moucnik

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

30 dkg hladké mouky

10 dkg mouckového cukru

1 dl oleje

2 vejce

0,25 1 vlazného mléka

2 1zicky kakaa

1 préasek do peciva. 2 vanilkové pudinky
0,5 litru mléka

2 vanilkové cukry 10 dkg mouckového cukru
15 dkg masla

2 balicky suSenek BeBe

mléko Salko

25 dkg masla

cokolada na vareni.

Postup

Ze Zloutktl a cukru vySlehame pén maésla, pfilijeme mléko, olej a mouku prosetou s praskem do peciva.
Potom vmichame snih z bilkt a tésto rozetfeme na pomouceny plech. Piskotové tésto upeceme do zlatova.
Dva vanilkové pudinky rozmichdme v ptl litru mléka. Pfidame dva vanilkové cukry a uvafime pudink. Po
vychladnuti do n¢j zasSlehame 15 dkg zméklého masla a 10 dkg cukru moucky. Touto smési potom potieme
vychladly mouc¢nik, ktery poklademe 2 balicky susenek BeBe. Na susenky rozetieme karamelovy krém.
Vatime 2 hodiny ve vodé uzavienou plechovku slazeného mléka Salko. Do vychladlého zaslehame 25 dkg
masla. karamelovy krém posttikdme Cokoladovou polevou a nechame ztuhnout.
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