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Pikantni polévka

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

300 g veptové plece
150 g anglické slaniny
2 cibule

olej

4 papriky

1 malé Cervena fepa
100 g kysaného zeli
2 1zice kecupu
kostka masoxu

sul

pept

sladka paprika
bobkovy list

Spetka Safranu

Postup

Na oleji osmahneme nakrajenou cibuli, pfiddme na kostky nakrajené maso a slaninu a opeceme za vSech stran.
Ptidame ocisténou, jadiincti zbavenou a na kousky nakrajenou papriku, oloupanou a nakrajenou fepu, zeli,
kofeni a keCup. Smés mirné osolime a vsypeme rozdrobeny masox, zalijeme vodou a na mirném ohni asi 0,75
hodiny vaiime. Do hotové polévky ptidame 1zici zakysané smetany.
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