Bacovsky zavin

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g brambor

150 g hladké mouky
2 vejce

sul

200 g klobasy

100 g ostépkul1[]

Postup

Brambory ve slupce uvatime v osolené vodé domékka. Nechame vychladnut. Studené brambory nastrouhdme
nebo umeleme na masovém strojku, pfidame prosatou mouku, 1 vejce, siil a vypracujeme tuhé tésto. Z tésta
vyvalime podlouhly plat, do stfedu ulozime klobésu (otfeme ji ubrouskem) a pecliveé zabalime. Povrch zavinu
potfeme rozSlehanym vejcem a peCeme 20 minut ve vyhiaté troub&. Potom zavin znovu potfeme vejcem a
posypeme strouhanym ostépkem a zprudka zape¢eme. Podavame nakrajené na siln€jsi platky s kysanym zelim

nebo okurkou.
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