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PagacCiky

Kategorie: Ml¢ko/syry
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

80 g drozdi

400 g polohrubé mouky
250 grozemletych skvarka
4 Zloutky

Salek smetany

sklenice bilého vina

sul

vejce

Postup

Z drozi a trochy vlazné vody udélame kvasek. Pfiddme mouku, Skvarky, Zloutky, smetanu, vino, stl a
vypracujeme tésto. Tésto rozvalime, sto¢ime do Satecku, opét rozvalime a opakujeme nékolikrat. Z placky 0,5
cm silné skleni¢kou vykrajujeme kolecka, naskladame je na plech a nechdme kynout asi 3 hodiny. Ped
pecenim pagaciky potfeme rozslehaym vejcem a ve vyhtaté troubé upeceme.
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