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Hrabénc¢in kolacé

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g polohrubé mouky
150 g cukru moucka

200 g cukru krupice

200 g Hery 4 zloutky

1 prasek do peciva

1 kg jablek

1 citronu - citrénova kiira z
skoftice

rozinky

strouhané vlasské ofechy
hotrké kakaol[l[]

Postup

Z polohrubé mouky, prasku do peciva, mouckového cukru, zmeklé hery a Zloutkli vypracujeme tésto. 0,25
tésta odebereme a obarvime ho v hotkém kakau. Toto té€sto dame do mrazaku zmrznout. Jablka oSkrabeme,
nakrdjime a zbavime jadfincu. Jablka podlijeme vodou, pfidame cukr, skofici, rozinky, nastrouhanou
citrobnovou kuru a nasekané vlaSské ofechy. Zahfivdme, michdme a posléze rozmackame na kasSi. Nechame
vychladnout. Zbytek svétlého tésta nastrouhdme nahrubo na struhadle. Plech vymazeme maslem. Nastrouhané
svétlé tésto nasypeme na plech a zarovname, aby bylo vSude stejné vysoké. Muzeme trosku pritlacit.
Poklademe vychlazenymi a rozdrcenymi jablky. V uslehame snih z bilkii a do sné¢hu ptidame krupicovy cukr.
Snih musi byt hodné husty. Rozetfeme jej na jablka a nastrouhdme na né¢ zmrzl¢ hnédé tésto. Plech dame do

mirn¢ vyhtaté trouby asi 150 °C a peCeme asi 35 minut.
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