Buchty

Kategorie: Buchty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

100 g Hery

100 g cukru moucka
2 Zloutky

500 g hladké mouky
0,25 1 mléka

30 g drozdil

Postup

Heru uslehame v elektrickém Slehaci s cukrem a Zloutky. Pfiddme hladkou mouku, vlazné mléko a kvasek z
drozdi a trochy mléka. Smés dikladné zpracujeme elektrickym hnétatem a nechdme vykynout. Po vykynuti
rozvalime na pomouceném vale, plat té€sta rozdélime na Ctverce, plnime naddivkou a zabalime. PeCeme na
plechu vylozeném pecicim papirem, v elektrické troubé na 200 °C cca 20 minut. Behem peceni potirame
Stétcem namocenym v oleji. Pti peceni v plynové troubé peCeme zpocatku v mirné troub¢, jakmile buchty
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vykynou, zvysime teplotu. Pec¢eme cca 30 minut.
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