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Barevny kolac

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

300 g mouckového cukru
300 g masla nebo Hery

1 vanilkovy cukr

5 vajec

1 kysana smetana

300 g polohrubé mouky

1 préasek do peciva
vanilkovy cukr

kakaovy pracek
malinovy pudinkovy prasek
tuk

mouka

Poleva:

300 g mouckového cukru
2 1zice horké vody

3 IZice rumu

citronova St'ava

Postup

Maslo, cukr a vanilkovy cukr utfeme do pény, postupné ptiddvame vejce (jedno po druhém) a treme, poté
pridame kysanou smetanu a nakonec polohrubou mouku s praSkem do peciva. Tésto rozdélime na tfi dily a
obarvime je pudinkovymi prasky (vanilkovy, kakovy a malinovy). Peka¢ vymazeme tukem a vysypeme
hrubou mokou, tésto stiidavé davame 1zici na pekac¢ a upeceme. Vychladly moucnik mizeme polit polevou.
Cukr, vodu, rum a citronovou $tdvu utfeme na hladkou kasi a nalijeme na vychladly mou¢nik.
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