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Vrstveny moucnik s marcipanem

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

250 g mrazeného listového tésta
125 g mletych pistacii

150 g marcipanu

50 g mouckového cukru

200 ml smetany

70 g mandlového krokantu
mouckovy cukr na posypéni

Postup

Platky tésta oddélime a nechame rozmrazit. Dotenka je vyvalime a rozkrdjime na ¢tverce 10x10 cm. Plech
vylozime papirem na peceni a v predehiaté troubé na 180 °C ctverce peCeme 12 minut. Nechame vychladnout.
Smichame pistacie, marcipan, cukr a 2 lzice smetany. Vypracujeme tésto. Na vale z n&j vyvalime tenky plat.
Ctverce listového t&sta prokladdme s marcipanovymi, které sypeme krokantem. Spodni a vrchni dil musi tvofit
listové tésto. Zbylou smetanu dotuha uslehdme a naplnime ji zdobici sacek. Kazdy ¢tverec ozdobime

Slehackovou pusinkou a posypeme mouckovym cukrem.
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