www.netkucharka.cz

Dort s vanilkovym krémem, jahodami a kiwi

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Na korpus:

2 vejce

150 g cukru krystal
cukr vanilka

50 g polohrubé mouky
50 g maizeny

Spetka soli

Na krém:

vanilkovy pudink

500 ml mléka

1 Zloutek

100 g masla

200 ml kysané smetany
500 g jahod

3 kiwi

zelatina

Postup

Do pény utfeme zZloutky se 75 g cukru a s vanilkovym cukrem. Pfiddme mouku a maizenu. USlehdme bilky se
Spetkou soli a jemné vmichame do tésta. Vymazeme a vysypeme dortovou formu. PeCeme 20 minut pii 180
°C. V 500 ml mléka uvaiime pudink a nechdme vychladnout. Utfeme maslo se zloutkem a zbylym tukem. Po
1zicich vmichdme pudink a kysanou smetanu. Krémem potfeme vychladly korpus a na né¢j vyrovname omyté a
pokrajené ovoce. Podle navodu piipravime Zelatinu a polijeme ji ovoce.
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