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Bramborove placky se slaninou

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g porku

svazek pazitky

2 cibule

bramborové tésto v prasku
150 g anglické slaniny

4 1Zice masla

Postup

Ocistime a omyjeme porek. Nakrajime ho na kolecka. Opereme pazitku a jemné ji nasekdme. Oloupanou
cibuli pokrajime na drobné kosticky. Podle navodu na sacku pfipravime bramborové té€sto. Slaninu nakrajime
na kosticky, oddélime 80 g a rozpustime v panvi. Slijeme vypeceny tuk. Opecenou slaninu spolu s pazitkou a
zhruba 200 g porku vmichdme do bramborového tésta. Vyvalime silnéjsi placku a sklenkou vykrajime
kolecka, ktera z obou stran dozlatova opeceme na masle. Zbylych 70 g slaniny osmahneme spolu s cibulkou,
pridame zbytek porku a pozvolna asi 5 minut dusime. Pfi servirovani posypeme smesi porku, cibule a slaniny.
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