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Bramboracky se syrem

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: *

Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

800 g brambor

1 zelend paprika

1 svazek jarni cibulky
100 g anglické slaniny
2 vejce

sul

pept

muskatovy kvét

20 g masla

150 g syra eidam

1 svazek petrzelky

Postup

Brambory si den pfedem uvaiime ve slupce. Vychladlé je potom oloupeme a nastrouhame na hrubém
struhadle. Omyjeme a o€istime papriku s cibulkou. Papriku nakrajime na slabé prouzky a cibulku i s nati na
kolecka. Slaninu pokrdjime na drobné kosticky a dokfupava je osmahneme. Brambory smisime s pokrajenou
paprikou, cibulkou i s vysmahnutou slaninou. Pfimichame vejce a muskat, osolime a opeptime. V panvi
rozpustime maslo a dozlatova na ném osmahneme bramboracky. Smazime asi 6 minut z kazdé strany. Na
jemném struhadle nastrouhame syr. Vzdy ¢ést jej nasypeme na témeét hotovy bramboracek a nechame ho
rozpustit. Hotovy pokrm na zavér posypeme drobn¢ nasekanou petrzelkou a jesté horky servirujeme.
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