www.netkucharka.cz

Francouzské brambory

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg vafenych brambor

200 g uzeniny nebo uzeného masa
3 natvrdo uvarena vejce

1 velké cibule

sul

kmin

sédlo na vymazani

Salek mléka

2 vejce

rostlinny olej

Postup

Uvareng, studené brambory oloupeme a nakrédjime na platky. V rozpaleném oleji osmahneme cibuli, ptidame
nakrajeny saldm nebo maso a kratce opeceme. Peka¢ vymazeme sddlem, na dno ddme vrstvu brambor, kterou
posypeme kminem a osolime. Dalsi vrstvu tvofi opecend uzenina s cibuli a na kolecka nakrajena vejce. Znovu
opakujeme brambory, maso s cibuli a vejce. Posledni vrstvu tvofi brambory. Pak vSe pokapeme olejem,
osolime, opepfime a v troub¢ zapeceme. Asi po 20 minutach zalijeme mlékem a rozslehanymi vejci a jeste asi
20 minut dopékame. Poddvame s hlavkovym salatem.
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