www.netkucharka.cz

Smazena kurata po bavorsku

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 mladé kutata
sul

hladka mouka

2 vejce

100 g parmezanu
strouhanka

olej na smazeni
Omacka:

2 1zice masla

1,5 1zice hladké mouky
1 salek mléka
100 g zampionQ
1 dl bilého vina
2 Zloutky

Postup

Kurata roz¢tvrtime, osolime, obalime v mouce, vejcich a strouhance, smichané se stejnym mnoZstvim
strouhaného syra. Smazime na oleji.

Omacka: z mésla a mouky udélame svétlou jisku, zalijeme mlékem, pfidame na masle poduSené Zampiony a
povatime 15 minut. Po odstaveni z ohn¢ pfidame 1 zloutek rozmichany ve viné. Omacku podavame ke
kutatim.
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