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Kureci Cala rajada

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 kuteci stehna

sul

pept

3 Izice mouky

4 1Zice olivového oleje
1 zluté paprika

400 g cukety

1 kg rajcat

100 g Salotky

200 g Sunky od kosti
1 snitka rozmarynu
2 bobkové listy

250 ml bilého vina

Postup

Stehna omyjeme, v kloubu rozdé€lime, osolime, opeptime a popraSime moukou. Na dvou 1zicich oleje kuie ze
vSech stran opeCeme. Vyjmeme a ulozime do tepla. Do kastrolku pfilijeme zbytek oleje a orestujeme na ném
kosti¢ky cibule, ptidame kosticky Sunky, nasekané bylinky a 5 minut smazime. Poté vlozime pfedsmazené
kute, podlijeme vinem a dame na 10 minut do trouby pfedehiaté na 200 °C. Pfidame pokrajenou zeleninu a
prikryté poklici 30 minut v troubé dusime.
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