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Bramborak plnény leCem a slaninou

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

NA LECO:

350 g paprik

150 g anglické slaniny
1 cibule

5 rajcat

3 vejce

sul

pept

hotov¢ sterilované leco
NA BRAMBORAKY:
6 velkych brambor

1 vejce

200 ml mléka

4 strouzky Cesneku
sul

pept

100 g hladké mouky
majoranka

Postup

Omyté a jadiinct zbavené papriky nakrajime na prouzky. Nakrajenou slaninu nechame rozSkvatrit a zpénime
na ni cibuli nakréjenou nadrobno. Pfidame papriky a dusime do polomékka. Pfiddme nakrajena rajcata,
ochutime kofenim a dusime domékka. Nakonec rozklepneme vejce a jesté chvili na mirném ohni povaiime.
Brambory oloupeme, nastrouhdme a zalijeme vlaznym mlékem. Pfiddme ostatni piisady a dobfe promichame.
Na rozehtaty olej nalijeme nabérackou hmotu a smaZzime po obou stranach. Na placky navrstvime leco,
pfiklopime dal§im bramborakem a ozdobime kousky anglické slaniny a listky libecku.
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