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Kureci stehna na bramborach

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg brambor

50 g masla

250 g zampionti
sul

pept

200 ml smetany

8 kuftecich stehen
svazek petrzelky

Postup

Brambory omyjeme, oloupeme a nakrajime nebo nastrouhdme na tenké platky. Pekacek vymastime 1Zici masla
a vlozime do n&j brambory. Zampiony o¢istime, nakrajime na platky a pfidame na brambory. Osolime,
opepfime a zalijeme smetanou. Troubu predehiejeme na 200 °C. Stehna ocistime, omyjeme, osusime a
narovname do pekacku na zampiony. Opepiime, osolime a omastime maslem. Peceme asi 50 minut. Upecena
stehna posypeme nasekanou petrzelkou.
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