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Brambory v panvi

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 cibule

50 g anglické slaniny
2 porky

sul

250 g Cerstvych Zampiont
750 g brambor

1Zice rostlinného oleje
pept

2 1zice masla

4 vejce

Spetka pepte
kadetavek

Postup

Anglickou slaninu nakrajime na kosticky. Cibuli oloupeme a také pokrajime na drobno. Pérek ocistime,
opereme a posekame na tenkd kolecka. Ta vloZime do vrouci vody a pfiblizn€ 4 minuty povatime. Potom
dame kolecka porku na sito okapat. Zampiony oplachneme, peélivé osusime a pieptilime. Oloupeme
brambory, opereme a roz¢tvrtime. Na suché panvi rozpustime slaninu a shrneme na stranu. Do panve pfilijeme
olej, ktery zahtejeme, a pfi stfedni teploté na ném opékédme brambory za stdlého obraceni zhruba 20 minut.
Asi po 10 minutach pfiddme k bramboram do panve houby a za dalSich 5 minut pdérek. Nakonec smés osolime
a opepiime. Mezitim si ve druhé panvi zahfejeme tuk a pii stiedni teploté na ném pfipravujeme sazena vejce.
Vejce posypeme Spetkou soli a hrubé mletého pepte. Brambory v panvi poddvame se sdzenym vejcem a
ozdobime kouskem kadetavé petrzelky.
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