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Bramborove lokSe s povidlym

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g vafenych brambor
250 g kysaného zeli

200 g hladké mouky
150 g mletého maku
200 g povidel

100 g sadla

sul

Postup

Brambory oloupeme a nastrouhame. Pfiddme pokrajené vymackané zeli, osolime, posypeme moukou a
vypracujeme té€sto. [hned ho rozdélime na kousky, ze kterych udélame placky. Pe¢eme na suché plotynce z
obou stran, az se délaji puchyiky. Teplé pomastime rozpusténym sadlem, potfeme povidly a posypeme
makem.

Strana 1/1



