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Bramborova pizza s dvojim syrem

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

250 g hladké mouky
sul

125 ml mléka

1 1zic¢ka cukru

0,5 kostky drozdi

2 1Zice oleje

1 vejce

100 g syra gorgonzoly
5 1zic smetany

1 kg brambor
svazek majoranky
cerstvé mlety pept
150 g syra raclette

Postup

Smichame mouku a 0,5 1zicky soli. Do teplého mléka ptidame cukr, rozpustime v ném drozdi a s olejem,
vejcem a moukou uhnéteme hladkeé tésto. Pfikryjeme a nechame 45 minut kynout. Gorgonzolu rozmackame
vidli¢kou a rozmichame se smetanou do krému. Brambory oloupeme, omyjeme a nakrajime na tenké platky.
Majoranku omyjeme a otrhame listky. Troubu piedehiejeme na 200 °C. T¢&sto prohnéteme a rozvalime na
vymazaném plechu, okraje zdvihneme. Potfeme gorgonzolovym krémem, poklademe bramborami, osolime a
opepiime. Posypeme nahrubo nastrouhanym syrem raclette s majorankou. Peceme 35-40 minut.
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