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Vepiova plec na pivé

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

600 g veptové plece
cibule

3 Izice oleje

80 g chlebové kurky
200 ml piva

500 ml vyvaru z kostky
sul

kmin

peprt

Postup

Oloupanou cibuli pokrajime nadrobno a na rozehfatém oleji osmahneme dortizova. Pfiddme na kousky
nakrajené maso, podusime je, osolime, pfiddme kmin, podlijeme vyvarem a piikryté¢ dusime domékka. Béhem
duseni podle potieby podlévame. Hotové maso vyjmeme, do §tavy pridame nastrouhany chléb rozmichany v
piveé a chvili povatfime. Poté Stavu procedime, vlozime zpét maso, prohfejeme a okofenime pepfem a soli.
Podavame s brambory nebo ryzi.
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