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Kotlety na cibuli

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 veptové kotlety

sul

pept

sladka paprika

hladka mouka

3 cibule

3 a vice strouzku ¢esneku
2 lzice oleje

Postup

Kotlety naklepeme, osolime, opepiime, posypeme Spetkou papriky a obalime v mouce. Na oleji zpénime
kosticky jedné cibule, vlozime kotlety a po obou stranach opeceme dozlatova. Pak pfiddme na platky
nakrajeny ¢esnek a spolecné dopeceme. M¢ékké kotlety vyjmeme a udrzujeme teplé. Ostatni cibule rozkrajime
na osminky, vhodime na zbyly tuk a za ob¢asné¢ho promichani opékame domékka. Pti podavani kotlety
oblozime pecenou cibuli, pielijeme vypekem a podavame s hranolky nebo vatenymi brambory.
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