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Pikantni fazolova pochoutka

Kategorie: Lusténiny
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

1 timsky salat

1 konzerva Cervenych fazoli v nalevu
1 konzerva kukufice

2 velké cibule

0,75 sklenic¢ky pikantniho kecupu

1 velka Cervena paprika

50 g uzeného biicku

tabasco

Postup

Salat o¢istime, omyjeme, osuSime a nakrdjime na nudlicky. Papriku zbavime jadfince a nakrajime ji na
kosti¢ky. Fazole a kukufici propldchneme vodou a nechame je na situ okapat. Na suché panvi osmazime
doktupava platky uzeného bicku, vyjmeme je a na zbylém oleji zesklovatime na kolecka nakrajenou cibuli.
Vlijeme kecup, priddme nékolik kapek tabasca, v§e zamichame, kratce povafime a nechame vychladnout.
Salat vlozime do misy, promichame s nakrajenou paprikou, okapanymi fazolemi, kukufici a vlijeme zalivku.
Piikrytou misu nechdme 15 minut odlezet. Poté salat diikladn€ promichame a povrch ozdobime osmazZenymi

platky bucku.
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